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NUESTRAS
INSTALACIONES

Bienvenidos al Salén Exagono
lugar que hemos ido
construyendo con ilusién, para
hacer de esa celebracién o
evento, Unico y especial.

Un lugar situado en La Vilavella
con cuna Gastrondmica lleva el
sello de nuestro restaurante con
mas de 40 afos de experiencia
en una selecta cocina
Mediterranea adaptada a
nuestros tiempos.

Un AMPLIO HALL y TERRAZA
privada al exaterior, en el cual
los invitados pueden esperar
al evento vy disfrutar de
flamantes Cocktails de todo
tipo

DISCOTECA Privadaen la cual
podra alargar esa celebracidn
y asi disfrutar cada momento
al maximo.

PARKING Privado para la
maxima comodidad




NUESTROS
MENUS

TODOS NUESTRO MENUS
INCUYEN

« Gastronomia y Bodega

« Mobiliario necesario para
desarrollo del evento

* Manteleria,Cristaleria y
Menagje

« Arreglo Floral B&sico
« Asesoramiento Personalizado

« Degustacion para 2 personas
PAra comuniones superiores
a 100 comensales,si no
supera esta cantidad se
abonaran 30€ por comensal
para la prueba del menu.

*  Minutas Impresas,sitting plan
y meseros

« Personal de Servicio
Cualificado

« Coordinacion General del
Evento personalizado

» Parking privado para los
vehiculos.

En el Restaurante Exagono , somos participes de la libertad de eleccién y para
ello hemos disefiado un sistema de trabajo que nos permita que ustedes tomen
parte en todo , descubrir sus preferencias y asi poder adaptar nuestra cocina a
su estilo y gusto.

Les ofrecemos una restauracion propia ,tradicional y exquisita. Un
asesoramiento personalizado para lograr una eleccién mas adecuada y de alta
calidad para su evento.
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MENU 1
1°PLATO ENTRANTES
Jamoén de Bodega y Panes Crujientes con tomate
Raviolis Crujientes de Huevo y Chistorra con parmentier de Pimiento
Delicias de Pulpo
Tira crujiente de Escalibada

Samosa de Queso y menta

SORBETE
Sorbete de Limén chelo y Fresas

2°PLATO
Lingote de Jarrete Iberico en salsa Oporto y salteado de verduritas
campestres.

3° PLATO POSTRE

Mousse de Chocolate Blanco y corazén de Frambuesas
4°PLATO TARTA

Tarta TORTADA : Tarta de bizcocho de almendra bafiado en almibar, relleno de
crema pastelera, terminada con merengue

Cafesy Licores

Bodega
Vinos Blancos Rioja o Rueda
Vinoss Tinos Rioja
Aguas / Refrescos / Cervezas
Cava Brut Nature

PRECIO 46€
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Fatin - Restowrante

MENU 2
1°PLATO ENTRANTES
Bunuelos de Bacalao
Cubos de Jamoén Ibérico
Surtido Buffet de Pates y panecillos Tostados
Carpaccio de Buey rallado con virutas de parmesano y foi
Carpaccio de Gambon Salvaje y vinagreta de frutos secos

Pulpo Marinado con pimientos tricolor,cebolla morada y pepinillos .

SORBETE
Sorbete de Mandarina Ron y Hierbabuena
2°PLATO
Carrillera lbérica en su jugo acompanada de zanahorias Baby y Flor de
alcachofas.
3° PLATO POSTRE
Brulée de Crema Catalana con nicleo de caramelo acompanado de
horquilla de chocolate
4°PLATO TARTA
Tarta Nupcial GIANDUJA: Mousse de avellana con crujiente de barquillo de
chocolate.
Cafesy Licores
Bodega

Vinos Blancos Rioja o Rueda
Vinoss Tinos Rioja

Aguas / Refrescos / Cervezas
Cava Brut Nature

PRECIO 50€
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MENU 3
1°PLATO ENTRANTES

Surtido de Jamon Iberico
Surtidos de Quesos Manchegos
Surtido de Ibericos

Panes tostados y tomate rallado

2°PLATO
Lomo de Gallo de San Pedro en salsa Mery y salteado de espdrragos y
gambas..
SORBETE
Sorbete de Limén chelo y Fresas
3°PLATO
Lomos de Solomiillo Ibérico al horno en salsa Oporto gratinado de Jamén de
Bodega acompanado de patata provenzal rellena de parmesano.
4° PLATO POSTRE
Mousse de Chocolate Blanco y corazdn de Frambuesas.
5°PLATO TARTA
Tarta Nupcial de Bizcocho de Aimendras Casero Recubierta de Yema de
Huevo Caramelizada.
Cafes y Licores
Bodega
Vinos Blancos Rioja o Rueda
Vinoss Tinos Rioja
Aguas / Refrescos / Cervezas
Cava Brut Nature
PRECIO 52€
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MENU 4
1°PLATO
Ravioli Crujiente de Merluza y Gamba sobre crema Marinera y Puerros
Confitados
2°PLATO
Lomo de Dorada al Limon sobre base de Pimientos escalibados y salsa de
Albahaca
SORBETE
Sorbete de La Pasion al Cava
3°PLATO
Meloso de Temera en salsa Parmesana con puerros confitados y Boletus.
4° PLATO POSTRE
Delisse Royal de Leche Merengada Espolvoreado sobre canela y culis de
mango
5°PLATO TARTA
Tarta de bizcocho de almendra casero recubierto de yema de huevo
caramelizada.
Cafesy Licores
Bodega

Vinos Blancos Rioja o Rueda
Vinoss Tinos Rioja
Aguas / Refrescos / Cervezas

Cava Brut Nature

PRECIO 59€
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MENU 5
1°PLATO
Ensalada de Carpacho de Gambén Salvaje ,brotes verdes,aceite de
tomates secos y vinagreta de Frutos Secos Tostados.
2°PLATO
Lomo de Bacalao a baja temperatura en salsa Pil Pil y Ajitos tiernos
salteados con gambitas.
SORBETE
Sorbete Tropical de Meldén y Vodka Rojo
3°PLATO
Redondo de carrillera de buey sobre base de manzana Golden con
reduccién Pedro Chimenez acompanado de pasas y ciruelas.
4° PLATO POSTRE

Crujiente de chocolate con leche con corazén de Mango sobre crema de
choco Blanco.

5°PLATO TARTA

Bodega

Tarta RUBI: Mousse de chocolate blanco con interior de frambuesa natural,
terminada con un glaseado de chocolate blanco con efecto terciopelo

Cafesy Licores

Vinos Blancos Rioja o Rueda
Vinoss Tinos Rioja
Aguas / Refrescos / Cervezas

Cava Brut Nature

PRECIO 64€
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MENU 6

1°PLATO

Vieira Gratinada acompana de Parmentier de Pulpo y Gambitas al djillo.
2°PLATO

Lomo de Bacalao en Mousulini de Ajo Tierno relleno de pimiento piquillo

Acompanado de chips de batata y aceite de Albahaca.
SORBETE

Sorbete de Mandarina Ron y Hierbabuena
3°PLATO

Costillar Afeja Iberica en salsa Jack’s Daniel y pisto de verduras baby.
4° PLATO PéSTRE

Mouse de Oreo aromatizado con vainilla y base de galleta oreo
caramelizada.

S°PLATO TARTA

Tarta ESTOCOLMO: Mousse de turrén y limén envuelto con bizcocho de pistacho y
frambuesa, terminada con gelatina de caramelo

Cafesy Licores

Bodega
Vinos Blancos Rioja o Rueda
Vinoss Tinos Rioja
Aguas / Refrescos / Cervezas
Cava Brut Nature

PRECIO 68€



APERITIVO a elegir
Papas /Queso /Jamon/Aceitunas /Calamares /Croquetas de jamdn

MENU INFANTIL
O entremeses .

PLATO FUERTE a elegir

Pizza de jamdn y queso

Pollo al Horno con patatas

Miniburguer de ternera

Solomillos de pollo empanados Precio por nifio 32,00€
Paella Con pollo sin verduras

OPCIONES BARRA
Precio de la barra por copas
( 5€ el cubata y 2 € el refresco)

Surtido de helados / Agua y refrescos

CONDICIONES DE CONTRATACON

La reserva quedara confirmada a la entrega de una sefal de 500 €
Siempre se aplicara el IVA vigente en el momento del evento

La Semana anterior al evento se firmara el contrato de servicio y se confirmara el numero de invitados al evento dejando un margen
de 10 comensales a facturar. También se abonara el 50% del evento.

El Martes antes al Evento se confirmara la lista de invitados al evento y se abonara el importe restante( 50%) del evento.

DATOS DE INTERES

Las mesas serdn redondas con capacidad minima para 8 y maxima para 10 comensales y las infantiles rectangulares
Horarios de cierre consultar (tanto sdbados como domingos)
La animacién infantil y manutencién de este personal correrd por cuenta del cliente.

El local proporciona castillo hinchable Y monitores.( monitores relacién a cantidad de nifios)
Esta prohibido fumar dentro de las Instalaciones(cumplimiento legislativo 28/2005 de Medidas Sanitarias frente al tabaquismo)
Por motivos de seguridad esta prohibido el uso de bengalas, farolillos voladores ni confeti-

Para el uso de fuegos artificiales y tracas pregunten al responsable que les indicara el lugar especifico quedando al margen de los
dafos que puedan efectuarse sin responsabilidad alguna.

Prohibido la entrada de alimentos y bebidas alcohdlicas del exterior a las instalaciones incluyendo el parking.
El local no se hace cargo de robos o dafios efectuados en el parking del restaurante.



VILLAVIEJA — CASTELLON
C/VALL DE UXO 18
TELF.964 67 73 53

PERSONA DE CONTACTO

info@salonexagono.com

OBSERVACIONES:

S%ton - Festaurante

WWW.SALONEXAGONO.COM



